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Les parois de I’albumen amylacé et de la couche aleurone sont impliquées dans de nombreux domaines
d’utilisation des grains de céréales (panification, brasserie, alimentation animale, nutrition humaine...).
Arabinoxylanes et B-glucanes mixtes sont les principaux constituants de ces parois, les premiers étant
largement majoritaires dans le blé.

Depuis quelques années nous avons développé des recherches visant a mieux comprendre la structure
des arabinoxylanes et les relations de cette structure avec leurs propriétés physico-chimiques et
fonctionnelles [1, 2, 3]. Plus récemment nous avons abordé I’étude de I’architecture des parois de
I’albumen, en développant des anticorps spécifiques des arabinoxylanes [4].

Nous proposons de montrer la complémentarité de ces différentes approches, de 1’échelle de la
molécule a celle de la paroi pour mieux appréhender 1’assemblage et les propriétés des parois. Cette
connaissance est nécessaire pour maitriser la transformation des grains de céréales. Elle fournit
également des pistes aux biologistes et aux généticiens pour moduler la biosynthése de ces
macromolécules dans les grains de céréales.
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